GENEVE /q TERRE

| Menus du 14 juillet au 20 juillet 2025
&"’" i ABALIA J J A Notre-Dame
/?M " iabitssaments midico-tocliaun
///////“ CREATEUR DE CONFORT semalne 29
lundi 14 mardi 15 mercredi 16 jeudi 17 vendredi 18 samedi 19 dimanche 20
Salade de carottes . .
Les entrées | Légumes a la grecque Salade verte* Saladt_a de tomzte et Buffet de salade Salade d'endives cuites Terrmfz c'ie cabillaud
ciboulette - al'aneth
al'orange
Poitrine de veau farcie [Dos de lieu noir grillé et| Escalope de dinde Assortiments de . Tajine d'agneau Emincé de porc sauté
. . . . . Merlu meuniére . .
aux pistaches rougail de tomates* viennoise grillades au thym au gingembre
M
Les )
| o . . . . * Ecrasé de
moments Petits pois Riz Basmati Nouillettes Riz pilaw Semoule couscous .
D , pommes de terre
| de toujours
Carottes Fenouil a la badiane |* Jardiniére de légumes Ratatouille * Légumes couscous Harlcot.s jaune
persillade
Coupe de_fra*lses C?upe glacee Faisselle FOU|IS de Créme caramel* Cassata glacée Abricots Parfait glacé arabica
chantilly péche Melba fruits
Goldter Sablé breton* Petits Suisses Banane Corbeille de fruits Péche blanche Muffins aux myrtilles* | Tuiles aux amandes*
Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Tortilla aux pommes de , C Tarte aux légumes Salade de lentilles et Tort(’ell!m ricotta- . N
Taboulé aux crevettes Tomates farcies 1 . épinards Café complet
terre du soleil cervelas, gruyere X .
alacreme#
Sur le tard
Salade verte Riz pilaw Grana Padano Plateau de fromages
Pudding a la diplomate* Pasteques Pot de créeme pralinée* Enrt;i?::s; la Tarte aux fruits* Séré au miel Compote*
L'astérisque (#) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du label Fait Maison.

Pour des raisons sanitaires, nous recourons a des bouillons et fonds industriels sans allergénes ne répondant

. s . . . . . fors *:Produits GRTA
pas aux exigences du label Fait Maison. Les origines des viandes des menus sont disponibles a la cafétéria.
Les clients peuvent se renseigner aupres du personnel concernant les allergénes.



